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Бриф на разработку дизайна коммерческого интерьера
Чтобы наше с вами сотрудничество было максимально плодотворным, ясным, прозрачным и понятным, мы предлагаем вам заполнить подробную анкету (техническое задание), которое полным образом отразит Ваши желания. В случае затруднения с ответами на любой из перечисленных вопросов, Вы можете их просто пропускать или ставить знак «?», если хотите обсудить.
Заполнив все поля, пожалуйста, сохраните документ и вышлите его по адресу: info@art-cross.ru

1. Телефон email, контактного лица: 
	



2. Наименование заведения (если есть)
	



3. Общая площадь помещений ресторана:
	



4. К дизайн-проекту относится площадь:
	



5. Месторасположение в городе:
	



6. Время работы:
	



7. Стилизация предполагаемого интерьера:
	



8. Общее восприятие проектируемого интерьера:
	



9. Целевая аудитория (возраст):
	





10. Варианты заполнения:
	



11. Предположительное количество посадочных мест:
	



12. Кухня:
	



13. Проверяющие(соответствие СНИПам):
	



14. Специальные зоны:
	



15. Предпочтение по материалам:
	



16. Предпочтение по цветам:
	



17. Предпочтения по растениям:
	



18. Предпочтение по мебели:
	



19. Задачи по свету:
	



20. Связь:
	



21. Касса и терминалы:
	



22. ТВ и радио:
	



23. Охранные системы:
	



24. Система пожаротушения:
	



25. Вентиляция, система отопления:
	



26. Музыка:
	



27. Спец свет:
	



28. Прачечная:  
	



29. Количество персонала:
	



30. Технические помещение включенные в дизайн-проект:  
	



31. Предусмотреть для персонала:
	



32. Экстерьер (ландшафт)
	



33. Вход в ресторан/кафе, уличное оформление
	



34. Графический дизайн ресторана делает:
	



35. Сайт ресторана/кафе:
	



35. Категорически не использовать:
	



36. Пожелания:
	




Рекомендации по помещениям  (Пожелания)

1. Холл - входная зона

Гардероб, место для администратора, для охранника. Возможно входная дверь из стекла.
	



2. Бар

Бар гостевой с функцией рабочего. Предусмотреть место для выcтавления бутылок. Место для хранения воды, бутылок, фужеров и т.д. Оборудование бара: Блендер,  Винные шкафы на ___бутылок. Раковина. Кофемашина, кипятильник,  Льдогенератор. Холодильный шкаф. Пивные шейкеры (3 шт.) с газовыми баллонами (__шт.)  и т.д.

	



3. Зал 

Танцпол, возможность банкетной рассадки.

	



4. Санузлы

Стандартные бумагодержатели, ершик, диспенсер. Бумажные сидения не нужны, бумажные полотенца не нужны. Рукосушильный аппарат нужен. Тканевые полотенца не нужны. Для уборщика предусмотреть набор воды.

	




4. Что-то еще
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Заполнив все поля, пожалуйста, сохраните документ и вышлите его по адресу: info@art-cross.ru
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